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Induction Cooker

Wok

Professionele inductiekookplaat & wok.

Geen wachttijden, geen voorverwarming. Heel snelle opwarming,
precies op de graad in te stellen. Ogenblikkelijk overschakelen van
koken over sudderen naar warmhouden en omgekeerd. Onmisbaar bij
pickmomenten. Uiterst gevoelig bij delicate bereidingen.

Verbruikt alleen energie als een kookpot op de vitroceramische plaat
wordt geplaatst. Met een energierendement van 90 % bekomt men
een besparing van 50 % tegenover een traditionele gas- of elektrische
vuur. Het toestel straalt geen warmte uit, hij warmt alleen de kook-
pot, de omgevingstemperatuur is lager.

De gebruiker werkt niet meer boven een warmtebron.

Vermits de vitroceramische plaat enkel onder de kookpot warmt en
niet rondom de kookpot, branden wat overloop en de spatten van het
kookvocht niet aan. Gewoon afvegen met een spons is voldoende als
onderhoud.

[J Behuizing in roestvrij staal, gemonteerd op vier, in hoogte, regel
bare voetjes

[1 Vitroceramisch kookvlak.

1 Vermogenschakelaar met digitale uitlezing.

[] Bediening met behulp van sensortoetsen.

[1 Tangenti€le ventilator voor inwendige afkoeling

[ Uitneembare en gemakkelijk te reinigen luchtfilter.

[1 Visuele controle.

1 Eenvoudig en gemakkelijk te onderhouden.
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Plaque a induction professionnelle & wok.

Pas d'inertie, pas de préchauffage.

Montée en température trés rapide, précis au degré prés.
Passer de bouillir & mijoter, de maintient en température ou
vice versa trés rapidement. Indispensable pour "le coup le
feu". Ultra sensiblement pour les préparations délicates. Pas de
perte d’énergie si la plaque est allumée sans marmite sur la
vitro céramique. Le rendement énergétique 90 %, une écono-
mie de plus 50% sur le gaz traditionnel ou les feux électriques.
Le boitier n’émet pas de chaleur, il chauffe uniquement la
marmite, la température d'entourage est plus basse. L'utilisa-
teur ne travaille plus au-dessus d'une source de chaleur. Le
vitro ne chauffe pas la céramique autour de la marmite, les
exces et déborder ne briilent pas. L’entretient se fait avec un
chiffon humide.

{1 Carrosseries en acier inox inoxydable monté sur 4 pieds
réglable.

1 Dessus en vitrocéramique.

1 Variateur de puissance avec affichage digitale.

1 Commande a touches sensitives.

1 Ventilateur tangentielle pour le refroidissement intérieure.
{1 Filtre a air amovible et facile d’entretient.

1 Témoin visuel.

1 Appareils facile d’entretient.

Type Vermogen Afmetingen/ Dimensions  Stroom en aansluitwaarde Prijs/prix
Puissance L B/P H Tension et amperage PR.40
BOU 240312 3 kW 385 420 90 M 23016 A 1586.00 €
SEIP M 3500 P 3.5Kw 405 500 140 M 23016 A 2133.00 €
SEIP M 5000 P 5Kw 400 510 150 M 23020 A 2699.00 €
SEIP Wok 3500 3.5 Kw 410 510 190 M 23016 A 2550.00 €
SEIP Wok 5000 5 Kw 410 510 190 M 23020 A 2915.00 €
WOK pan Wok Pan Dia 370 110 196.00 €
14 Onder voorbehoud van verbeteringen.

Sous réserve d’améliorations.



